S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products

BESTELNR.  323-3159 TAAL  NL

ARTIKEL / MODEL

SARO Sushivitrine
model SV 1800

GTIN 4017337037094

OORSPRONG China

DOUANETARIEFNUMMER 8418501990

A

G

UITVOERING & KENMERKEN

- Materiaal: (behuizing) staal gepoedercoat, zwart; (binnenkant) RVS
- Afgeronde voorruit, kan worden geopend of verwijderd voor eenvoudige reiniging
- 2 schuifdeuren aan de achterzijde

- Inclusief 7x 1/3 GN bakken 25,4 mm diep

- LED binnenverlichting (boven), apart schakelbaar

- Digitale temperatuurregeling (DIXELL/Copeland)

- Statische koeling van bovenaf

- Automatische ontdooiing

- Temperatuur 0/ +6 °C

- Aansluiting: 230 V - 50 Hz - 0,150 kW

- Inhoud: 85,5 liter

- Interne afmetingen: B 1316 x D 306 x H 190 mm

- Externe afmetingen: B 1800 x D 390 x H 310 mm

- Gewicht (netto/bruto): 77 / 81 kg

- Koelmiddel: R600a

- Energie-efficiéntieklasse B (spectrum A tot G)

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 PAGINA T2
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S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

BESTELNR.  323-3159 TAAL  NL

SARO Sushivitrine

ARTIKEL / MODEL

model SV 1800

GTIN 4017337037094
OORSPRONG China
DOUANETARIEFNUMMER 8418501990

VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

- Plaats het apparaat uitsluitend op een stabiele, horizontale ondergrond.

- Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de gegevens op het typeplaatje.

- Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen en -sleuven vrij zijn van obstakels om voldoende luchtcirculatie te garanderen.

- Indien het apparaat niet rechtop is vervoerd, moet het minstens 12 uur rechtop staan voordat het in gebruik wordt genomen om schade aan
het koelmiddelsysteem te voorkomen.

- Kinderen en onbevoegde personen mogen het apparaat niet bedienen of zonder toezicht in de buurt van het apparaat zijn.

- Reinig het apparaat nooit met een hogedrukreiniger of waterstraal om kortsluiting en elektrische schokken te voorkomen.

- Sla geen brandbare of explosieve stoffen, zoals spuitbussen met brandbare drijfgassen, in het apparaat op.

- Elektrische apparaten mogen niet in het apparaat worden gebruikt, tenzij deze door de fabrikant zijn aanbevolen.

- Schakel het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen véér reiniging, onderhoud of langdurige niet-
gebruik.

- Gebruik geen beschadigde kabels of stekkers; vervanging dient te gebeuren door gekwalificeerd personeel.

- Laat de condensor regelmatig reinigen door gekwalificeerd personeel om de efficiéntie van het apparaat te behouden.

- Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor het bewaren van sushi en soortgelijke levensmiddelen; ander gebruik kan schade veroorzaken en
de garantie ongeldig maken.

- Bij zichtbare schade of storingen het gebruik onmiddellijk stoppen en contact opnemen met gekwalificeerd personeel.

- Het koelmiddel is ontvlambaar; ventileer de ruimte goed bij een lek en vermijd open vuur.

- Gebruik het apparaat niet in de buurt van warmtebronnen of in ruimtes met een hoge luchtvochtigheid.

- Reparaties en onderhoud mogen uitsluitend door gekwalificeerd personeel worden uitgevoerd.

FABRIKANT- & GPSR-GEGEVENS

FABRIKANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWOORDELIJKE Niet vereist. De fabrikant is gevestigd in de EU.
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