S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products

BESTELNR.  366-1010 TAAL  NL

ARTIKEL / MODEL

SARO Pizzaoven
model FABIO 2620
GTIN 4017337366026
OORSPRONG Turkije

DOUANETARIEFNUMMER 85166090

UITVOERING & KENMERKEN

- Materiaal: (behuizing) roestvrij staal, (interieur) gegalvaniseerd staal
- Voor 2 x 4 pizza's max. @ 30 cm

- Boven- en onderwarmte afzonderlijk instelbaar

- isolatie met steenwol

- Binnenverlichting en hittebestendige glazen ramen

- Met thermostaat en hoofdschakelaar

- Pizzaoven van hoge kwaliteit

- Voor het reinigen adviseren wij onze koperen borstel (217-1025)

- Maak de vuurvaste stenen alleen schoon als ze droog en koud zijn
(risico op breuk)

- Gewicht: net 120 kg / gross 142 kg

- Afmetingen: B 895 x T 768,5/825 (Handgreep) x H 736 mm

- Gewicht (netto/bruto): 120/ 142 kg

-temp.+50/+450°C

- Aansluiting: 400 V - 50/60 Hz - 3 Ph - 10 kW

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 PAGINA T2

Technische wijzigingen en fouten voorbehouden. Ontwerpen en afbeeldingen kunnen afwijken van het origineel. 25.07.2026



S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

BESTELNR.  366-1010 TAAL  NL

SARO Pizzaoven

ARTIKEL / MODEL

model FABIO 2620

GTIN 4017337366026
OORSPRONG Turkije
DOUANETARIEFNUMMER 85166090

VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

- Installatie mag alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd vakpersoneel.

- Verpakkingmaterialen veilig weggooien om verstikkingsgevaar te voorkomen.

- Het apparaat grondig reinigen voor het eerste gebruik en controleren op schade. Niet gebruiken bij schade.

- Het apparaat alleen op een stabiel, vlak en hittebestendig oppervlak plaatsen.

- Tijdens het gebruik kunnen de buitenoppervlakken zeer heet worden; brandwondensgevaar!

- Draag geschikte hittebestendige handschoenen bij het in- of uithalen van bakwaren.

- Ventilatieopeningen moeten altijd vrij zijn van obstakels om oververhitting te voorkomen.

- Alleen reinigen met een vochtige doek en mild reinigingsmiddel; geen abrasieve reinigingsmiddelen gebruiken.

- Reinig de chamottesteen regelmatig en controleer op voedselresten. Maak deze indien nodig schoon met een handborstel of stofzuiger.
- Bedien het apparaat niet met natte handen en raak de stekker alleen aan het stekkerhuis aan.

- Laat het apparaat na elk gebruik volledig afkoelen en koppel het los van het stroomnet voordat het gereinigd wordt.

- Houd kinderen en onbevoegde personen uit de buurt van het apparaat om misbruik en verwondingen te voorkomen.
- Bij zichtbare schade of storingen de werking onmiddellijk stoppen en contact opnemen met gekwalificeerd personeel.

FABRIKANT- & GPSR-GEGEVENS

FABRIKANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWOORDELIJKE Niet vereist. De fabrikant is gevestigd in de EU.

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 PAGINA 212
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