S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products

BESTELNR. 418-1000 TAAL NL
»_— ARTIKEL / MODEL
SARO Snijmachine
model AS250

GTIN 4017337418022

OORSPRONG China

DOUANETARIEFNUMMER 84385000

UITVOERING & KENMERKEN

- Materiaal: (behuizing) licht metaal, (mes) gehard, verchroomd staal
- Met riemaandrijving

- Diameter van het mes: 250 mm

- Snijdikte instelbaar (0 - 8 mm)

- Ingebouwde messenslijper

- mesbeschermring

- Niet geschikt voor continu gebruik

- Gewicht (netto/bruto): 13/ 17 kg

- Afmetingen: B 402 x T 494 x H 398

- Aansluiting: 230 V - 50 Hz - 0,15 kW

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 PAGINA T2
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S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

BESTELNR.  418-1000 TAAL NL

SARO Snijmachine
model AS250

GTIN 4017337418022
OORSPRONG China
DOUANETARIEFNUMMER 84385000

VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

- Plaats het apparaat uitsluitend op een stabiele, vlakke en antislip ondergrond.

- Controleer voor aansluiting of de netspanning overeenkomt met de specificaties op het typeplaatje.

- Kinderen en onbevoegden mogen het apparaat niet bedienen of zonder toezicht in de buurt zijn.

- Tijdens gebruik is er gevaar voor letsel door het roterende snijmes — houd handen en andere lichaamsdelen uit de buurt van het werkgebied.
- Gebruik altijd de voedselhouder om de voedingswaren naar het mes te duwen. Werk nooit met blote handen.

- Reinig het apparaat nooit met een waterstraal en dompel het niet onder in vloeistoffen; er is risico op kortsluiting en elektrische schokken.

- Schakel het apparaat altijd uit, koppel het los van de stroomvoorziening, en zorg ervoor dat alle onderdelen tot stilstand zijn gekomen
voordat u het schoonmaakt of onderhoud uitvoert.

- Gebruik uitsluitend originele onderdelen en accessoires om de veiligheid en functionaliteit van het apparaat te garanderen.

- Gebruik geen beschadigde kabels of onderdelen; reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

- Draag geschikte beschermhandschoenen bij het reinigen van het snijmes, aangezien het extreem scherp is en snijwonden kan veroorzaken.
- Stel de snijdikte altijd in op "0" wanneer het apparaat niet in gebruik is om onbedoelde verwondingen te voorkomen.

- Gooi verpakkingsmaterialen veilig weg en houd deze buiten het bereik van kinderen, aangezien ze verstikkingsgevaar kunnen opleveren.

- Gebruik het apparaat niet in de buurt van warmtebronnen, direct zonlicht of in vochtige ruimtes.

- Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor het verwerken van voedingsmiddelen zoals worst, kaas of vergelijkbare producten. Het snijden van
bevroren voedsel, producten met botten of niet-voedingsmiddelen kan schade veroorzaken en de garantie ongeldig maken.

- Bij zichtbare schade of storingen het apparaat onmiddellijk uitschakelen en gekwalificeerd personeel contacteren.

- Regelmatig schoonmaken is essentieel om hygiéne en functionaliteit te waarborgen. Verwijderbare onderdelen mogen niet in de vaatwasser
worden gereinigd.

- De geintegreerde messenslijper mag alleen worden gebruikt volgens de instructies in de handleiding.

ARTIKEL / MODEL

FABRIKANT- & GPSR-GEGEVENS

FABRIKANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWOORDELIJKE Niet vereist. De fabrikant is gevestigd in de EU.
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