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W Gastro-Products

BESTELNR.  418-1020 TAAL NL

ARTIKEL / MODEL

SARO Doner Kebab mes
model ED 100

GTIN 4017337418015

G

OORSPRONG China

DOUANETARIEFNUMMER 84385000

UITVOERING & KENMERKEN

- Materiaal mes: roestvrij staal

- Handvat: kunststof

- Elektrisch mes met 2 messen (gekarteld en glad)
- Snijdikte instelbaar (0 - 8 mm)

- Bladdiameter: 100 mm

- Netsnoer: 2,85m

- Gewicht (netto/bruto): 1,8 / 2 kg

- Afmetingen: B 230 x D 185 x H 280 mm

- Aansluiting: 230 V - 50 Hz - 0,08 kW

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
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Gastro-Products VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

BESTELNR.  418-1020 TAAL NL

SARO Doner Kebab mes

ARTIKEL / MODEL

model ED 100

GTIN 4017337418015
OORSPRONG China
DOUANETARIEFNUMMER 84385000

VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

Veiligheids- en Waarschuwingsinstructies

- Controleer voor het aansluiten of de netspanning overeenkomt met de specificaties op het typeplaatje.

- Kinderen en onbevoegden mogen het apparaat niet bedienen of onbeheerd in de buurt zijn.

- Houd handen, haar, kleding en andere voorwerpen uit de buurt van roterende messen en bewegende delen om verwondingen te
voorkomen.

- Reinig het apparaat nooit met een waterstraal of door onderdompeling in vloeistoffen om kortsluiting en elektrische schokken te voorkomen.
- Schakel het apparaat uit en koppel het los van het stroomnet vé6r reiniging, onderhoud of langere periodes van niet-gebruik.

- Gebruik het apparaat uitsluitend voor het snijden van gegrild vlees; ander gebruik kan schade veroorzaken en de veiligheid in gevaar
brengen.

- Gebruik het apparaat nooit zonder correct geinstalleerde messenkap en aanpassingsringen.

- Beschadigde onderdelen of defecte beveiligingen moeten vé6r gebruik door gekwalificeerd personeel worden gerepareerd of vervangen.
- Het snijmes is extreem scherp. Draag geschikte snijbestendige handschoenen bij het vervangen of reinigen om snijwonden te voorkomen.
- Dagelijkse reiniging en desinfectie van het apparaat worden aanbevolen om hygiénische redenen.

- Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor professioneel gebruik in de horeca.

- Bij overbelasting of oververhitting springt de resetknop uit. Laat het apparaat afkoelen voordat u het opnieuw gebruikt.

- Beschadig het netsnoer nooit, leid het niet over scherpe randen en plaats het niet in de buurt van hete oppervlakken.

- Verpakkingsmaterialen veilig weggooien, aangezien deze een verstikkingsgevaar voor kinderen kunnen vormen.

- Reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel met originele reserveonderdelen.

FABRIKANT- & GPSR-GEGEVENS

FABRIKANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWOORDELIJKE Niet vereist. De fabrikant is gevestigd in de EU.
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