S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products

BESTELNR.  423-1100 TAAL NL

ARTIKEL / MODEL

SARO Gasfrituur
model E7/FLG2V13

GTIN 4017337423200
OORSPRONG ltalié

DOUANETARIEFNUMMER 73211190

UITVOERING & KENMERKEN

- Materiaal: roestvrij staal

- Met aftapkraan en roestvrijstalen opvangbak voor eenvoudig olie verversen
- Afgeronde bak met koude zone

- Traploze temperatuurinstelling tot 190 °C

- Veiligheidsthermostaat

- Piézo-ontsteker

- Met ontstekingszekering

- Waakvlam

- Vooraf ingesteld op H-gas, inclusief propaansproeiers
- Gewicht (netto/bruto): 69 / 90 kg

- Afmetingen: B 800 x D 700 x H 850

- Inhoud: 2x 13 liter

- Temperatuur 0 /+190 °C

- Aansluiting: 22,4 kW

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry
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S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

BESTELNR.  423-1100 TAAL NL

SARO Gasfrituur

ARTIKEL / MODEL

model E7/FLG2V13

GTIN 4017337423200
OORSPRONG |talié
DOUANETARIEFNUMMER 73211190

VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

- Installatie mag alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd vakpersoneel.

- Verpakkingmaterialen veilig weggooien om verstikkingsgevaar te voorkomen.

- Zorg ervoor dat de gasvoorziening correct is aangesloten en op lekkage is gecontroleerd.

- Verwijder voor het eerste gebruik alle verpakkingmaterialen en beschermfolie, en reinig de frituurmand grondig.

- Het apparaat alleen gebruiken met de aanbevolen hoeveelheid olie; nooit zonder olie of met te weinig olie inschakelen.

- Tijdens het gebruik kunnen de oppervlakken en verwarmingselementen zeer heet worden; brandwondensgevaar! Vermijd contact.
- Bij gaslucht onmiddellijk de gasvoorziening afsluiten, de ruimte goed ventileren en open vlammen of vonken vermijden.

- Het apparaat nooit reinigen met een waterstraal of hogedrukreiniger om schade aan gasleidingen of ontstekingssystemen te voorkomen.
- Alleen reinigen met een zachte doek en mild reinigingsmiddel; geen abrasieve of zure middelen gebruiken.

- Bij zichtbare schade, ongebruikelijke geluiden of storingen de werking onmiddellijk stoppen en contact opnemen met gekwalificeerd
personeel.

- Kinderen en onbevoegde personen mogen het apparaat niet onbeheerd gebruiken.

- Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor voedselbereiding; elk ander gebruik kan schade veroorzaken.

- Regelmatig onderhoud van gasleidingen en ontstekingssystemen door gekwalificeerd personeel wordt aanbevolen.

- Na een lange stilstand of bij eerste gebruik de werking van het apparaat laten controleren volgens de instructies.

- Bij langdurig niet-gebruik gas- en stroomvoorziening uitschakelen, en het apparaat reinigen en drogen.

FABRIKANT- & GPSR-GEGEVENS

HANDELAAR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWOORDELIJKE Niet vereist. De fabrikant is gevestigd in de EU.
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