‘ S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products

BESTELNR.  429-1107 TAAL NL

ARTIKEL / MODEL

[l SARO Friteuse
model FT 14
GTIN 4017337429011
OORSPRONG China

DOUANETARIEFNUMMER 85167920

UITVOERING & KENMERKEN

- Geheel uit RVS

- uitneembare bak met ronde hoeken
- met tapkraan

- Traplos instelbaar

- Verwarmingselement uitheembaar en daardoor gemakkelijk te reinigen
- aan / uit schakelaar

- Veiligheids thermostaat

- Gewicht (netto/bruto): 8 / 9 kg
-Dim.: B 310 x T 505 x H 355 mm

- Cap.: 13 Itr.

-temp.0/+180 °C

- Aansluiting: 230 V - 50 Hz - 3,3 kW

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 PAGINA T2
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S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

BESTELNR.  429-1107 TAAL NL

SARO Friteuse

ARTIKEL / MODEL

model FT 14

GTIN 4017337429011
OORSPRONG China
DOUANETARIEFNUMMER 85167920

VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

- Plaats het apparaat uitsluitend op een stabiele, horizontale en antislip ondergrond.

- Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de gegevens op het typeplaatje.

- Kinderen en onbevoegden mogen het apparaat niet bedienen of zonder toezicht in de buurt zijn.

- Tijdens gebruik kunnen de oppervlakken van het apparaat en de olie zeer heet worden — er is risico op brandwonden. Gebruik geschikte
hittebestendige handschoenen.

- Voeg nooit water of andere vloeistoffen toe aan hete olie, omdat dit spatten of een gevaarlijke reactie kan veroorzaken.

- Dompel het apparaat nooit onder in water en reinig het niet met een waterstraal om kortsluiting en elektrische schokken te voorkomen.

- Schakel het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen voordat u het schoonmaakt, onderhoud uitvoert of
het langere tijd niet gebruikt.

- Meng nooit verschillende soorten olie of vet, omdat dit schuimen of overlopen kan veroorzaken.

- Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik, vooral niet wanneer er hete olie in de bak zit.

- Stop onmiddellijk met gebruik bij zichtbare schade of storingen en neem contact op met gekwalificeerd vakpersoneel.

- Houd de ventilatieopeningen vrij van obstakels om oververhitting van het apparaat te voorkomen.

- Gebruik uitsluitend originele accessoires en vervangingsonderdelen om de veiligheid en functionaliteit van het apparaat te waarborgen.
- Het apparaat mag alleen worden gebruikt door getraind personeel dat de gebruiksaanwijzing volledig heeft gelezen en begrepen.

- Vervang de olie regelmatig en reinig de bak grondig om hygiénische omstandigheden te handhaven.

- Gebruik bij een vetbrand nooit water — doof de vlammen met een vochtige doek.

- Gooi verpakkingsmaterialen veilig weg en houd deze buiten het bereik van kinderen, omdat ze verstikkingsgevaar kunnen opleveren.

FABRIKANT- & GPSR-GEGEVENS

FABRIKANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWOORDELIJKE Niet vereist. De fabrikant is gevestigd in de EU.
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