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BESTELNR.  441-1005 TAAL NL

ARTIKEL / MODEL

SARO vacumeermachine
model FORLI 2
GTIN 4017337441013
OORSPRONG |talie

DOUANETARIEFNUMMER 84141089

UITVOERING & KENMERKEN

- Materiaal: roestvrij staal

- Vacuimpomp: 30 It / min

- Lasbalk: 420mm

- Digitale bediening

- Voor vacutiimzakken van max. 300 x 400 mm
- Gewicht (netto/bruto): 8,5/ 10,5 kg

- Afmetingen: B 470 x T 308 x H 154

- Aansluiting: 230 V - 50 Hz - 0,75 kW

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de
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Gastro-Products VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

BESTELNR.  441-1005 TAAL NL

SARO vacumeermachine
ARTIKEL / MODEL

model FORLI 2

GTIN 4017337441013
OORSPRONG |talié
DOUANETARIEFNUMMER 84141089

VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

- Plaats het apparaat uitsluitend op een stabiele, horizontale en antislip ondergrond.

- Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de gegevens op het typeplaatje.

- Kinderen en onbevoegden mogen het apparaat niet bedienen of zonder toezicht in de buurt zijn.

- Tijdens gebruik kunnen de oppervlakken van het apparaat, met name de lasbalk, zeer heet worden — er is risico op brandwonden.

- Maak het apparaat nooit schoon met een waterstraal en dompel het niet onder in vloeistoffen om kortsluiting en elektrische schokken te
voorkomen.

- Schakel het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen voordat u het schoonmaakt, onderhoud uitvoert of
het langere tijd niet gebruikt.

- Gebruik het apparaat niet voor het verwerken van vloeistoffen of vochtige voedingsmiddelen om schade door inslikken van vloeistof te
voorkomen.

- Controleer het netsnoer regelmatig op beschadigingen; laat defecte snoeren uitsluitend vervangen door gekwalificeerd vakpersoneel.

- Stop onmiddellijk met gebruik bij zichtbare schade of storingen en neem contact op met gekwalificeerd vakpersoneel.

- Reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door geautoriseerd vakpersoneel om de garantie en veiligheid te waarborgen.

- Gooi verpakkingsmaterialen veilig weg, omdat deze verstikkingsgevaar voor kinderen kunnen opleveren.

- Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor het vacuiim verpakken van droge levensmiddelen en materialen; ander gebruik kan schade
veroorzaken en de garantie beinvioeden.

- Zorg ervoor dat de stekker altijd gemakkelijk toegankelijk is, zodat u het apparaat in noodgevallen snel van de stroom kunt halen.

- Houd de omgeving van het apparaat vrij van brandbare materialen of vloeistoffen.

- Controleer het apparaat op functionaliteit volgens de instructies voor het eerste gebruik en na langere opslag.
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