S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products

BESTELNR.  444-2001 TAAL NL

ARTIKEL / MODEL

SARO Semi-professionele grill
model Home S

GTIN 4017337067442

OORSPRONG

DOUANETARIEFNUMMER 85166070

UITVOERING & KENMERKEN

- Temperatuurbereik 80-320 °C

- Roestuvrij staal

- Te gebruiken als watergrill

- Gelijkmatige bruining

- Individueel verwarmde grillbars

- Inclusief model schoonmaakschraper
- Inclusief visfolie

- Afm. : B 540 x D 350 x H 180 mm

- Aansluiting: 230 V /50 hz / 2,2 kw

- Gewicht (netto/bruto): 10 / 12 kg

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 PAGINA T2
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S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

BESTELNR.  444-2001 TAAL NL

SARO Semi-professionele grill
model Home S

ARTIKEL / MODEL

GTIN 4017337067442
OORSPRONG
DOUANETARIEFNUMMER 85166070

VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

- Plaats het apparaat uitsluitend op een stabiele, horizontale en hittebestendige ondergrond.

- Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de gegevens op het typeplaatje.

- Kinderen en onbevoegde personen mogen het apparaat niet bedienen of zonder toezicht in de buurt zijn.

- Tijdens gebruik kunnen de oppervlakken van het apparaat, met name de verwarmingsoppervlakken, zeer heet worden — er is risico op
brandwonden. Gebruik geschikte hittebestendige handschoenen.

- Reinig het apparaat nooit met een waterstraal en dompel het niet onder in vloeistoffen vanwege het risico op kortsluiting en elektrische
schokken.

- Schakel het apparaat uit, koppel het los van het stroomnet en laat het volledig afkoelen voér reiniging, onderhoud of langdurige niet-gebruik.
- Zorg ervoor dat ventilatieopeningen en andere kritieke delen van het apparaat niet worden geblokkeerd of afgedekt om oververhitting te
voorkomen.

- Reparaties mogen uitsluitend worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

- Gebruik uitsluitend originele accessoires en reserveonderdelen om de functionaliteit en veiligheid van het apparaat te garanderen.

- Bij zichtbare schade of storingen het gebruik onmiddellijk stoppen en contact opnemen met gekwalificeerd personeel.

- Gebruik het apparaat uitsluitend voor het beoogde doel, zoals het grillen van vis, vlees of groenten. Elk ander gebruik kan schade
veroorzaken en de veiligheid in gevaar brengen.

- Maak de vetopvanglade regelmatig leeg en reinig deze om hygiénische omstandigheden te waarborgen en de werking niet te belemmeren.
- Verwijder verpakkingsmaterialen op een veilige manier en houd ze buiten bereik van kinderen, aangezien deze verstikkingsgevaar kunnen
opleveren.

- Laat het apparaat voor het eerste gebruik ongeveer 10 minuten op maximale temperatuur draaien zonder voedsel om productie- en
transportresten te verwijderen.

- Beweeg of kantel het apparaat niet tijdens gebruik.

- Houd een minimale veiligheidsafstand aan tot brandbare materialen om brandgevaar te voorkomen.

- Laat het apparaat niet onbeheerd aanstaan en koppel het na gebruik los van het stroomnet.

- Reinig de grillroosters regelmatig met de daarvoor bestemde schrapers en borstels om vet- en voedselresten te verwijderen.

- Controleer het apparaat na een stroomuitval of langdurige opslag op functionaliteit voordat u het weer gebruikt.

FABRIKANT- & GPSR-GEGEVENS

Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWOORDELIJKE Niet vereist. De fabrikant is gevestigd in de EU.
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