S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products

BESTELNR.  700-2755 TAAL  NL

ARTIKEL / MODEL

SARO Spoelbakkasten met
schuifdeuren 2000

GTIN 4017337061365

OORSPRONG Bulgarije

DOUANETARIEFNUMMER 94032080

UITVOERING & KENMERKEN

- Werkblad met drie anti-afvoerranden, in AlSI 304 roestvrij staal, gelast aan de behuizing van de unit
- RVS frame + AlISI 430 RVS deur

- Versterkt werkblad door ondervulling met gelamineerde spaanplaat

- Opstaande rand, 100 x 20 mm (offset: 100 mm)

- Geen achterpaneel voor gemakkelijke toegang voor leidingen

- Schuifdeuren opgehangen aan een rail bovenaan, met eindaanslagen
- RVS poten, in hoogte verstelbaar, diam. 60 mm

- Geleverd met overlooppijp, plug en U-bocht

- Afmeting: B 2000 x D 700 x H 850 mm

- 2 spoelbakken links, 1 afdruiprek rechts

- Afmetingen wastafel: B 600 x D 500 x H 300 mm

- Gewicht (netto/bruto): 85,5/ 106,5 kg

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry
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S a ro TECHNISCH GEGEVENSBLAD

Gastro-Products VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

BESTELNR.  700-2755 TAAL  NL

ARTIKEL/MODEL SARO Spoelbakkasten met schuifdeuren 2000

GTIN 4017337061365
OORSPRONG Bulgarije
DOUANETARIEFNUMMER 94032080

VEILIGHEIDS- EN WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

- De tafel moet op een stabiele, vlakke en antislip ondergrond worden geinstalleerd om kantelen of verschuiven te voorkomen.

- Bij het reinigen van de spoeltafel mogen geen abrasieve reinigingsmiddelen of metalen schuurmiddelen worden gebruikt om de
roestvrijstalen oppervlakken niet te beschadigen.

- De waterafvoer moet regelmatig worden gecontroleerd en gereinigd om verstoppingen te voorkomen en een goede werking te garanderen.
- De tafel mag niet worden belast met zware of scherpe voorwerpen die het oppervlak kunnen beschadigen.

- Verpakkingsmaterialen veilig afvoeren om verstikkingsgevaar te voorkomen.

- De schuifdeuren lopen soepel, maar moeten regelmatig worden gereinigd en gecontroleerd om een soepele werking te waarborgen.

- Regelmatige inspecties van de lasnaden en verbindingen zijn noodzakelijk om de stabiliteit en veiligheid te waarborgen.

- Bij zichtbare schade de spoeltafel niet verder gebruiken en gekwalificeerd technisch personeel raadplegen.

FABRIKANT- & GPSR-GEGEVENS

HANDELAAR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

EU-VERANTWOORDELIJKE 0
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